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Detianale Le menu peut étre modifié suivant la livraison

E N

MERCREDI
23/09

= Coleslaw sauce fromage
blanc ciboulette

Pamplemousse - sucre

. Péche au thon
Entrees

1 Asperges vinaigrette
au choix

Endives Alice (pomme,
citron, fromage blanc,

ciboulette)

i Salade de feuilles de i Bruschetta maison

chéne et mimolette

VENDREDI
25/09

Melon

Pasteque

/ o _ = Steak grillé Beurre . 2 e i
= Qeufs brouillés maison corirglposé Gigot, épaule rétie ™ ROt de porc aux herbes

Plat

principal

LA
= Boulgour au beurre Flageolets

.'1 . Purée de courgettes
= Carottes au jus &

€poisson du jour sauce
basquaise

Fusilis au beurre

Produits
laitiers

Camembert 8/8 Président/

Brie Bridel .
mini roitelet

B vaourt a la framboise Caprice des dieux

Créme dessert caramel,
vanille, chocolat, praliné,
café

Gaufre sucrée
Desserts

i Abricots au sirop
au choix

Péche, Nectarine Raisin

W
= Coeur coulant chocolat
maison

Compote + biscuit

)

ﬂg : Produits BIO & : Recettes Maison @ Produits Locaux ’3 : Label rouge ~ kt' Appellation d'origine controlée @ Appellatlon d'origine protegee
@ Indication géographique protégée .. : Spécialité traditionnelle garantie * .

:Péche durable




